
La Haye-de-Routot
EURE

Dimanche   3 Octobre  2010      10 à 18 h 

avec

Gérard
Farcy

fête des    Légumes Oubliés

Programme
Au Four à pain, toute la journée :

cuissons de pains, brioches, gâteaux : 
visites commentées, dégustations, vente.

toute la journée :
les CONSEILS de jardinage

de Gérard Farcy 
les conseils de cuisine des Chefs
Olivier Delacroix, Jacques Thierry

et du jardinier-cuisinier Denis Leblond
Visites commentées du Musée du Sabot,

et de la chapelle dans l’arbre. Visite libre de
l’expo  de photos “Impressions d’Arbres”

Musique avec des
instruments  biz’arts !

- Musique “de légumes”
avec Pascal Gayaud

- violon-sabot et autres créations
du luthier Philippe Gibaux

Marché à thème
Graines  Plants  Légumes  Fruits

Miels, produits au miel       Confitures
Vivaces   Aromatiques  Arbustes
Fûts     Râteaux en bois     Sabots

Produits  fermiers
Livres et auteurs

Causeries  à heures fixes
10 à 12 h

Gérard Farcy
répond à vos questions

et parlera aussi du jardinage “au naturel”
11 h 

“Comment gérer le stress”
par Bruno Octau, naturopathe

14 h 30 
“Pourquoi manger et jardiner bio ?”

par Victor Renaud
15 h 15 

Le colportage des graines
dans les 5 continents, du 15e au 20e s., et
inter-relations avec les plantes médicinales

Par Robert Bruce, écrivain - colporteur 
17 h

“Qu’est-ce qu’un légume irradié” ?
par Victor Renaud

17 h
RDV  Musée du Sabot

Tour de verger avec  Gérard Farcy

Pratique
La Haye-de-Routot, Eure
se trouve à 150 km de Paris
40 km de Rouen et de Honfleur

50 km du Havre,   30 km d’Yvetot
8 km  de  Bourg-Achard

 GPS : Latitude  49° 24’ 17” N    
Longitude 00° 43’ 32” E

ACCES
sortie 25 de  l’A 13 Paris-Caen

suivre fléchage “fête des légumes anciens”

Restaurant sur le Festival
Potée à l’ancienne  ou  Barbecue-Frites

desserts, boissons  Vente à emporter

Entrée au Festival 3,50 € + 16 ans

Infos
02 32 57 35 74 tél-fax

orfol@aol.com

Communauté
de Communes

du
Roumois Nord

Invités d’honneur
Gétard Farcy 
le malicieux jardinier
de France BLEU 
Haute-Normandie

Victor Renaud
ll’un des premiers collection-
neurs de légumes rares, 
agrobiologue et bien sûr jardinier 
et écrivain  “le grand livre 
des courges”

Gérard Mallet
jardinier, fils et petit-fils de jardi-
niers, a “ressuscité”  le célèbre,
ornemental  et délicieux 
chou de Saint Saëns

Olivier Delacroix
traiteur : 02 35 34 06 46
créateur de délices
liquides ou solides
à base de plantes sauvages
et de légumes anciens

Jacques Thierry
Chef du “Castelet”
27, les  Andelys : 02 32 54 00 33
est connu pour ses spécialités 
légumes d’autrefois et aux
plantes sauvages, dont l’ortie

Denis Leblond
cultive et cuisine “vieux”  légumes 
ortie et autres plantes sauvages
et anime des ateliers au Musée
de la Haye-de-Routot

Robert Bruce
le dernier colporteur de France 
est aussi un historien et un écrivain

Musique

Pascal Gayaud
métamorphose les carottes en flûtes
les navets en ocarinas etc …
et ces instruments jouent juste !
Philippe Gibaux, luthier 
a renoué, pour le Musée du Sabot
avec la tradition populaire du sabot
transformé en violon
il présente aussi sa collection 
de violons faits d’objets récupérés

“de légumes”


